
Hochzeit?
Taufe?

Firmenfeier?
Jubiläum?

Geburtstag?
Ihre Feier im Ristorante ROMANS.
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Feiern Sie, wie Sie wollen.

Die Platzierung der Tische ist in allen Räumen flexibel. Ob indivi-
duelle Anordnung oder als große Tafel – bei uns feiern Sie genau 
so, wie Sie es möchten.

Sprechen Sie uns gerne an.

Genießen Sie mediterrane Köstlich-

keiten, ausgewählte Weine und tollen 

Service in entspanntem Ambiente. 

Im Ristorante ROMANS stehen Ihnen 

drei separate Räume und – bei schö-

nem Wetter – unser Gastgarten für 

Ihr Event zur Verfügung.

Kleiner Saal (Nebenraum):
– Platz für bis zu 45 Personen
– Speisen als Buffet auf der Theke, à la Carte
 oder als individuelles Menü

Gastgarten
– Platz für bis zu 160 Personen
– Speisen à la Carte oder als individuelles Menü

Unsere Räumlichkeiten im Überblick:

Skihütte
– Platz für bis zu 25 Personen
– Speisen als Buffet im Weinkeller, 
 à la Carte oder als individuelles Menü

Seitenraum in Lokal
– Platz für bis zu 23 Personen
– Speisen als Buffet an der Bar, à la Carte 
 oder als individuelles Menü

Weinkeller
– Platz für bis zu 8 Personen
– Weinproben, Speisen à la Carte 
 oder als individuelles Menü
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Sie haben spezielle Wünsche zu  
Menüfolge oder Dekoration?

Wir unterstützen Sie gerne nach Kräften, damit Ihre Feier 
ein voller Erfolg wird.

Sprechen Sie uns an.

Für telefonische Anfragen:
+49 89 168 98 98

oder mit der elektronischen Post:
info@ristorante-romans.de

➳ www.ristorante-romans.de

Menü 1

1. Gang

Gebratene Burrata 
mit Tomatensauce

2. Gang

Risotto mit Rote-Bete-Creme 
Gorgonzola und Walnüssen

3. Gang

Wolfsbarschrolle mit Brunoise  
aus gemischten Paprika auf cremiger

Kartoffelcreme mit Zitrone und Thymian

– oder –

Perlhuhnbrust mit grünem  
Kartoffel-Spargel-Püree 

und Parmesan-
Hollandaise

4. Gang

Schoko-Soufflé  
mit flüssigem Kern und Vanilleeis auf 

einem Himbeerspiegel

pro Person: 60 €

Menü 2

1. Gang

Grüner Couscous mit Büffelmousse  
und gebratenen Black Tiger Garnelen

2. Gang

Trüffel-Tagliolini 
mit Burrata und schwarzem Trüffel

3. Gang

Kalbsfilet-Chateaubriand 
mit Speckbohnen, Kartoffeln und  

Sauce Béarnaise

– oder –

Gegrilltes Lachsfilet  
mit Spargel, 

 Kartoffelpüree und 
Zitronengras-Sauce

4. Gang

Orangen-Tiramisu 
mit Mascarpone und 

Kaffee-Orangen-Kern

pro Person: 60 €

Menü 3

1. Gang

Parmigiana 
di melanzane ai frutti di mare

2. Gang

Spinat Ricotta Ravioli 
mit Schinken-Käse-Soße

3. Gang

Geschnetzeltes Rindfleisch  
mit grüner Pfeffersauce

und sizilianische Caponata mit Kartoffeln

– oder –

Seeteufel 
mit Zitrone und getrockneten Tomaten, 

dazu Kartoffelstampf mit
Lauch und Speck

4. Gang

Profiteroles
mit Vanillecreme und 

Pistazien-Butter-Mousse

pro Person: 65 €

Unsere Menüvorschläge: 4-Gänge-Menüs für Ihre Feier
Sie bevorzugen vegane, vegetarische oder glutenfreie Speisen? Auf Wunsch können wir Ihnen 

die meisten Gerichte auch als vegane, vegetarische oder glutenfreie Variation zubereiten.


